SANTORSOLA

MILANO BITTER

SORSI D'AUTORE, f N J INGREDIENTI

ESSENZA ITALIANA. — Acqua, zucchero, alcool, infusi
Note amare e speziate si di erbe e spezie, coloranti
rincorrono in un finale lungo e (E124-E122-E102-E133)
vibrante. Ideale per cocktail

d'autore e twist creativi, pensato 25%VOL  100cl

per chi dall'aperitivo vuole solo il ——

meglio. - | TEMPERATURA DI SERVIZIO

6°-8°C

PERFECT SERVICE - o 5 8 SAPORE
Da bere puro con ghiaccio, e LA - B _j:.?_f Complesso, piacevolmente
ideale per creazione spritz e (s S amaro ma allo stesso tempo
cocktails, in abbinamento a i ool o) | morbido, con lunga
liquori e distillati. e AT persistenza su note

B Rk amaricanti.

ASPETTO ST
Rosso rubino brillante. - 5-”‘”T'DR50M- = CONSERVAZIONE

Dopo l'apertura, conservare

PROFUMO \ 24> in un luogo fresco
Note speziate e amaricanti. o ¥ e consumare entro un mese.

PROVENIENZA
Prodotto in Italia.
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